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Dékujeme Vam za Vasi dlivéru a koupi naseho zafizeni.

Tento manual s podrobnymi instrukcemi se poskytuje v zajmu usnadnéni prace s timto
vyrobkem. Instrukce Vam maiji umoznit naucit se vSe o VaSem novém zafizeni tak rychle,
jak je to jen mozné.

Ujistéte se, Ze jste obdrzeli neposkozené zafizeni. Pokud naleznete poskozeni zplisobené
prevozem, prosim, zkontaktujte prodejce, od kterého jste zarizeni koupili nebo mistni
sklad, ze kterého bylo zafizeni dodano. Telefonni kontakt naleznete na faktufe nebo
dodacim listu.

Navod k instalaci a zapojeni je pfilozen na zvlastnim listu.

Pfed zapojenim zafizeni si peclivé prectéte navod k pouziti. Na jakoukoliv opravu nebo
naroky ze zaruky v disledku nespravného zapojeni nebo pouziti zafizeni se zaruka
vztahovat nebude.
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SCANNING

Podrobnéjsi pokyny a rady naleznete na: naskenujte QR kdéd na vyrobnim Stitku.

V ndvodu jsou pouzivany nasledujici symboly s témito vyznamy:

“Q)- INFORMACE!
Informace, rady, tipy nebo doporuceni

/\ VAROVANiI!
Pozor — obecné nebezpedi
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1. Bezpecnostni opatreni

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY- Diikladné si proététe
navod a uschovejte ho pro pozdéjsi pouziti.

Zarizeni musi byt napojeno na pevné pripojeni s moznosti
odpojeni. Pevné pripojeni je v souladu s predpisy upravujicimi
napajeni.

Prostfedky pro odpojeni musi byt integrovany v pevnych
rozvodech a v souladu s pravidly pro zapojovani rozvodd.

Zarizeni nesmi byt instalovano za okrasnymi dvefmi z divodu
pfedchazeni prehrati.

VAROVANI: Je-li napajeci kabel poskozeny, musi byt nahrazen
vyrobcem, jeho servisnim pracovnikem ¢i podobné
kvalifikovanou osobou, abyste zabranili nebezpedi (plati pouze
pro zarizeni vybavena napajecim kabelem).

Déti starsi 8 let a také osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a mentalnimi schopnostmi a nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou tento spotrebi¢ pouzivat pod
odpovidajicim dohledem, nebo pokud obdrzely dostatecné
pokyny o bezpec¢ném pouzivani spotfebie a jsou-li pouceny
0 nebezpecich souvisejicich s jeho nevhodnym pouzivanim.
Déti si se spotrebicem nesméji hrat ani jej bez odpovidajiciho
dozoru Cistit i na ném provadét udrzbarske prace.

VAROVANI: Spotrebié a jeho pfistupné &asti se bé&hem
pouzivani mohou vyrazné zahrivat. Dbejte, abyste se nedotkli
varnych prvk(. Déti mladsi 8 let by se k zafizeni nemély
pfiblizovat, pokud nejsou pod neustalym dohledem dospélého.



Provoz zafrizeni nelze fidit pomoci externich ¢asovacl nebo
samostatnym systémem dalkového ovladani.

Pouzivejte vyhradné teplotni sondu doporucenou pro pouzivani
v této troubé.

Pro Cisténi skla na dvirkach trouby nebo skla pokryvajiciho
varnou desku nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani ostré
kovové draténky, jelikoz jimi mlzete poskodit povrch, ¢imz
muUze dojit i k prasknuti skla.

Z divodu rizika rany elektrickym proudem necistéte parnimi
ani vysokotlakymi Cistici.

Nikdy na dno trouby nelijte vodu. Z diivodu teplotnich rozdil(
muUze dojit k poskozeni laku.

1.1 Bezpecné a spravné pouzivani pri automatickém
pyrolytickém ¢isténi.

Béhem procesu automatického Cisténi se trouba vyrazné zahriva
aje i z vnéjsku velmi horka. Nebezpeci popalenin! Déti se nesmi
zdrzovat v blizkosti trouby.
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2. Dalsi dulezita bezpecnostni upozorneéni
Zafizeni je uréeno pro pouziti v domacnosti. Nepouzivejte zafizeni pro zadné jiné Ucely jako je vytapéni
mistnosti, vysouseni domacich mazlickd nebo jinych zvifat, papiru, textilii, bylin, atd., jelikoz to mize
mit za nasledek zranéni nebo nebezpeci vzniku pozaru.

Zafizeni musi byt napojeno na pevné pfipojeni s moznosti odpojeni. Pevné pfipojeni je v souladu s
predpisy upravujicimi napajeni.

Doporucujeme, aby spotfebi¢ prenasely a instalovaly nejméné dvé osoby (hmotnost spotrebice).
Nezvedejte spotfebi¢ tahanim za drzadlo dvifek.

Panty dvifek se mohou pfi pfili§ velkém zatizeni poskodit. Nestoupejte ani nesedejte si na oteviena
dvirka trouby ani se o né neopirejte. Nepokladejte na dvirka trouby tézké pfedméty.

Pokud se napdjeci kabely dal$ich spotfebitu, které jsou umistény v blizkosti tohoto spottebite, zamotaji
do dvifek trouby, mohou se poskodit, coz mlze zplsobit zkrat. Postarejte se proto o to, aby byly
napadjeci kabely dalSich spotiebic¢l vedeny v bezpeéné vzdalenosti.

Zabezpedéte, aby ventily nikdy nebyly zakryty nebo zablokovany jakymkoliv zplisobem.



Neobkladejte troubu alobalem a na dno spotrebice nevkladejte pekace ¢&i jiné nadoby. Vyse zminény
krok snizuje cirkulaci vzduchu v troubg, brzdi a zpomaluje peceni a nici lak.

Radime vam, abyste béhem peceni neotvirali dvitka trouby, jelikoz to zvySuje spotfebu elektrické
energie a zvysuje to hromadéni kondenzatu.

Po dopeceni a béhem peceni budte pfi otvirani dvifek trouby opatrni, existuje totiz riziko opareni.
Abyste zabranili hromadéni vodniho kamene, nechte po peceni ¢i na konci pouzivani trouby jeji dvirka
oteviena, aby se vnitfek trouby ochladil na pokojovou teplotu.

Troubu Gistéte, az kdyz je zcela vychladla.

Drobné rozdily v barevnych odstinech jednotlivych spotfebict ¢i jejich soucasti v ramci stejné designové
fady mohou byt zplsobeny riznymi faktory, jako jsou napfiklad rézné uhly, pod nimiz se na spotfebié¢
divéate, rizné barvy pozadi, okolnich material( a osvétleni prostor.

Pokud je spotrebi¢ poskozen, nepouzivejte jej. Odpojte jej od elektrické sité a zavolejte autorizovany
servis.

Bezpecény provoz trouby neni ovlivnén pfitomnosti list.

Do trouby neukladejte véci, které by mohly pfi zapnuti trouby zplsobit nebezpedi.

Pred aktivaci automatického &isténi si diikladné predtéte a dodrzujte pokyny v kapitole Cisténi a
udrzba, ktera popisuje spravné a bezpecné pouzivani této funkce.

Béhem spusténého automatického Cisténi nepokladejte nic na dno trouby.

Nebezpeci ohné! Béhem automatického Cisténi se spotrebic¢ zahfiva na velmi vysoké teploty, coz
zpUsobi, Ze se zbytky jidel ve spotrebici zpopelni. Pfed kazdym pouzitim proto odstrante viditelné
nedistoty z vnitfku trouby i z pfisluSenstvi. B&hem funkce ¢isténi se mlze uvolfiovat kouf, z trouby
také mohou vychazet drazdivé vypary a plyny. Proto béhem spusténi tohoto procesu zajistéte dikladné
odvétravani prostoru. Mala zvifata, resp. domaci mazli€ci mohou byt na pfipadné vypary velmi citlivi.

Doporucujeme vam, abyste je béhem procesu pyrolyzy odnesli pry¢ z prostoru a po dokonéeni procesu
prostor dlkladné vyvétrali.

Bé&hem funkce ¢isténi neotvirejte dvitka trouby.

Pozor, aby se do otvoru pro zamykani listy dvifek nedostalo cizi télisko, které by znemoznilo automatické
zamykani dvifek b&hem procesu ¢isténi trouby.

Béhem procesu automatického ¢isténi se nedotykejte kovovych povrchd ani ¢asti spotrebice!
Pokud béhem automatického ¢€isténi dojde k vypadku elektrické energie, program se po dvou minutach

vypne, ale dvitrka zlstanou uzaméend. Dvirka se znovu odemknou, kdyz spotfebi¢ zaznameng, ze
teplota uprostied prostoru trouby klesla pod 150 °C.

Po automatickém ¢isténi mudze vnitfek prostoru trouby a pfisluenstvi trouby zménit barvu a ztratit
lesk. To nema vliv na jeho funkénost.

/\\ VAROVANi!
Je zakazano pouzivat troubu s otevienymi dvefmi a zapnutym spinacem dvefi.

Nez spottebi¢ zapojite do elektricke sité, nechte ho néjakou dobu odpocivat pfi pokojové teploté, aby
se vSechny soucastky pokojové teploté prizplsobily. Je-li trouba skladovana pfi teploté blizko bodu
mrazu &i pod nim, mUzZe to byt pro nékteré soucastky nebezpecéné, zejména pro cerpadlo.

Spotrebi¢ nesmi byt provozovan v prostredi chladnéjsim nez 5 °C. V pfipadé zapnuti spotfebice v
takovych podminkach mdze dojit k poskozeni Cerpadla.
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Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu s vysokym obsahem chléru ani jiné tekutiny.

Kdyz pecete s doplnénim pary nebo po konci pe€eni s doplnénim pary vzdy otevrete dvifka az do
krajni pozice. Pokud to neudélate, mlize mit vychazejici para negativni vliv na fungovani ovladaci
jednotky.

Po instalaci spotiebi¢e odlepte lepici pasku z fidici jednotky. Jinak mize dojit k poruse nadrzky.

Nainstalujte odparovaci nadobu do spottebice, pouze pokud pecete v rezimu s pfidanim pary. Pokud
nepouzivate rezim s pfidanim pary, odstrarite ji.

Odparovaci nadobu vyndavejte a vkladejte pouze, kdyz je trouba zcela vychladla.
/\\ VAROVANi!
Pred zapojenim zafizeni si peclivé prectéte navod k pouziti. Na jakoukoliv opravu nebo

naroky ze zaruky v disledku nespravného zapojeni nebo pouziti zafizeni se zaruka vztahovat
nebude.



3. Popis spotrebic¢e

/\\ VAROVANi!
Funkce a vybaveni spotrebice se liSi v zavislosti na modelu.

. 1 1. Ovladaci panel
@ 2 2. Tlacitko zasobniku na
__ _ vodu
3 . — § 3. Zamykani dvifek pomoci
4 5 spinace.
6 4. Osvétleni
E 5. Odparovaci nadoba
6. Otvor pro teplotni sondu
il 7. Listy — Grovné vaFeni
e | 7 8. Informacni Stitek
i 9. Dvirtka trouby
10. Drzadlo dvifek
] »
8 o
i —al| |
| =
= BT

3.1 Prislusenstvi spotrebice

Spinac dvirek trouby

Pokud se béhem fungovani trouby dvifka oteviou, spina¢ vypne zapnuta topna télesa a ventilaci v
prostoru trouby.

Vodici listy

Draténé vodici listy — vzdy vloZte dratény rost a plechy do vodici drazky.

Fixni teleskopické lity — pfislusenstvi polozte na vodici listu. Na stejnou vodici listu mlizete polozit
i rost spolu se zachytnym plechem.

POZNAMKA: Listy pro vkladani pfislusenstvi se pocitaji odzdola nahoru.

Vybaveni trouby a prislusenstvi

1. Dratény rost — pouziva pro funkci grilovani nebo na néj Ize polozit nadobu ¢&i pekaéek s pokrmem.
POZNAMKA: Mfizovy rost vzdy zasuiite do vodici drazky tak, aby jeji vy$si ¢ast byla vzadu nahofe.
Dratény rost ma bezpec€nostni zapadku, proto jej pfi vytahovani vepfedu vzdy nadzvednéte.

2. Mélky plech - se pouziva pro ploché a drobné pokrmy. Pouziva se téZ jako nadoba pro zachycovani
mastnoty.

POZNAMKA: Mélky plech se m(ize pii zahfivani v troub& deformovat. KdyZ se ochladi, vrati se do
pdvodniho stavu. Deformace na jeho pouziti nema vliv.

3. Perforovany plech Airfry — (plech s otvory) se pouziva k pfipravé jidel v programech s doplnénim
pary a pii funkci intenzivniho pecent (air fry). Otvory umoziuji lepsi pritok vzduchu kolem pokrmu a
napomahaji vétsi kfupavosti pokrmu.

hluboky plech.



4, UNIVERZALNI HLUBOKY PLECH - se pouziva pro peéeni zeleniny a tekutého tésta. Pouziva se
téZ jako nadoba pro zachycovani mastnoty.
POZNAMKA: Univerzalni hluboky plech nesmi byt béhem peceni nikdy zasunuty v prvni liSté.

5. Teplotni sonda na maso - (/ABAKESENSOR)

1.

4.

2. ‘ 3.

T N 5.

3.2 Ovladaci panel

O) ) N[=
\ \ \ \
1 2 3 4 5
Tlaéitko Pouziti

1

Zapnuti a vypnuti trouby

=0

2 Nastaveni pfipojeni (Wi-Fi)
3 Pridavek pary
4 blo Spustenlla vypnuti )
Potvrzeni nastaveni
Displej pro zobrazeni aktualnich nastaveni trouby.
_ Osvétlena ¢ast ¢ary - zobrazuje aktualné vybrané pole od A do E.
5

v Sipka - zobrazuje zvolené zakladni nastaveni (pro bake), (auto bake), (extra bake).




Legenda zkratek:

N

% @\%45

Dlouhy dotyk tla¢itka — 5 sek —
pro dodate€na nastaveni Ci zrychlené
prenastaveni

Kratky dotyk tlacitka —
pro vybér nastaveni

2O~ INFORMACE!
Tlacitka budou reagovat lépe, pokud se jich dotknete co nejvétsi plochou prstu. Pfi kazdém
stlaceni tlacitka se ozve zvukovy signal (pokud je funkce k dispozici).

..........

Pocatecni krok Mezikrok Cekani / provadéni Volitelny krok

4. Pred prvnim pouzitim zarizeni

1. |Odstrarite z trouby jeji pfisluSenstvi a zbytky oball (karton, polystyren).

Prislusenstvi a vnitfek trouby otfete vihkym hadfikem. Nepouzivejte drsné hadfiky a abrazivni

2. Cistidla.

3. |Zapnéte troubu (viz kapitola 4.1 Prvni zapnuti)

Prazdnou troubu zahfivejte zhruba jednu hodinu v programu horniho a spodniho ohfevu na

4. teplotu 250 °C (viz kapitola Profesionalni rezim).

POZNAMKA: Zaéne se uvoliiovat vyrazny pach »novoty«, proto b&hem toho diikladné vyvétrejte
prostory.

4.1 Prvni zapnuti
Po prvnim zapojeni spotrebice k elektrické siti €i po delSim vypadku napajeni elektrickou energii na
displeji za¢ne blikat 12:00.

Nejprve vyberte a potvrdte zakladni nastaveni (prfesny ¢as, hlasitost pipani a osvétleni displeje).

(=1L (717 ol LI brhe
(L g [N _Z 0 -=

<O % < E%) < % % < %
B el
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Tlagitkem < nebo > nastavite pfesny aktualni &as. Vybér
potvrdte tladitkem “© .

Na displeji se zobrazi VoL. Tlagitkem < nebo > zvyste nebo
snizte hlasitost.

Dotknutim > se na displeji zobrazi brht . Intenzitu osvétleni
miizete zvysit nebo snizit pomoci tlagitka < nebo » .

Pro odchod ze zakladniho nastaveni se dotknéte » .
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5. Pouzivani trouby - vybér nastaveni peceni

A B CE D
R 1 ] ]
= s @ A R K6 oc
2o Ce oOOEOe vws 00O
e p o HHHHD gy M
O < = > 0 <O > 93 <" > oo
Tlacditko Pouziti

Leva tlacitka volby

<

Tlacitko pro vybér peceni. Dotknutim tlacitka mizete zvolit:

A Profesionalini rezim Pro — umozZiiuje libovolné nastaveni parametrdl peceni (systém

Pro peceni, teplotu, rychlé pfedehfivani a dobu peceni).

Auko B Avutpmaticky reZzim Auto - specidlni pfednastavené programy, které také mlzete
zmenit.

P-a5 C Automatické programy ProG (PrO1 do Pr22)

Obhr D Dodatec¢né funkce Othr

SELE E Obecné nastaveni SEtt

>

Prava tlagitka volby

©

Tlacitko pro nastaveni asovych funkci a obecného nastaveni

)

Tlacitko pro nastaveni rychlého predehfivani a funkce gratinovani

POZNAMKA: Na displeji se rozsviti pouze tladitka, s nimiz mliZzete nastavit a potvrdit zvolené

nastaveni.
Symbol Vyznam
O Provozni rezimy
= Wi-fi//PFipojeni
REMOTE Zapnuti dalkového ovladani trouby
STEP1 Krokovy rezim peceni (STEP1, STEP2)

©

Casova funkce - doba pedeni

1Y

Casova funkce - odloZeny start

(C} Alarm
Nec Teplotni sonda na maso
& steam & | Funkce STEAM pro pridavani pary béhem peceni.
Y} Hrychlé pfedehfati
GRATIN Funkce gratinovani (GRATIN) pro dodate¢né zapecéeni pokrml na konci peceni.
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

POZNAMKA: Né&které symboly na displeji se zobrazuji jako lehce osvétlené (funkce je v pohotovostnim
stavu). Pokud si tlacitkem zvolite symbol a potvrdite ho, intenzita osvétleni symbolu se zvysi. Od té
chvile je funkce aktivni.

5.1 Profesionalni rezim

Tato funkce umoznuje nastavit jakékoli parametry peceni - rezim peceni, teplotu, predehfivani a ¢as
peceni.

=
- Y Ta e M
& S i E'—”—'

% < E% <O % < "ss&f < ”sss%
DI%

1. | Zapnéte zafizeni. Na displeji se na nékolik sekund zobrazi Pro, a poté se zobrazi vychozi
nastaveni trouby.

Tlagitkem < nebo > nastavite systém peéeni (viz tabulka Vybér systémi pe&eni) a teplotu.

3. |Funkci predehfivani pouzijte, pokud chcete troubu zahrat na pozadovanou teplotu co nejdfiv.
Dotykem na "$$ se symbol rozsviti. Po dosazeni nastavené teploty zazni zvukovy signal. Na
displeji se zobrazi door. Oteviete dvitka a vloZzte jidlo. Program pak automaticky pokracuje v
procesu peceni s vybranymi nastavenimi.

4. |Kromé toho miZete nastavit:

- funkce ¢asovace (viz kapitola 5.2 Funkce ¢asovace)

- krokovy rezim peceni (viz kapitola 5.3 Krokovy rezim peceni)
- gratinovani (viz kapitola 6.7 Dodatecné gratinovani)

- pridavek pary (viz kapitola 5.4 Doplnéni pary béhem peceni)

Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka Dlo .

Volba zpusobu peéeni

Symbol Pouziti

HORKY VZDUCH

Horky vzduch umoznuje vétsi proudéni horkého vzduchu kolem pfipravovaného jidla.
Timto zpUsobem se vic vysusi jeho povrch a vytvofi se tlustsi kirka. Pouziva se na
peceni masa, peciva a zeleniny a na suSeni potravin na jedné nebo vicero Urovnich
soucasné.
HORNi A SPODNi OHREV
ZI Tento rezim pouzivejte na bézné peceni na jedné urovni, dale na pfipravu suflé a
peceni pfi nizkych teplotach (pomalé peceni).
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Symbol Pouziti
PIZZA PROGRAM
(] Optimalni pro peceni pizzy a kolacd s vétsim obsahem vody. Pro peceni na jedné

urovni, kdyz vyzadujete co nejrychleji upecené a co nejkifupavéjsi pokrmy.

&N
&

INTENZIVNi PECENI "
Tento zpUsob peceni pokrmlm dodava kiupavou kdrku bez pfidanych tukd. Je to
zdrava verze pfipravy "fast food s nizSim obsahem kalorii. Vhodny pro mensi kusy

o sTEAM w | Masa, ryby, zeleninu a predpfipravené mrazené vyrobky (hranolky, kufeci medailonky).
Doplnék ve formé pary povrch pokrmu Iépe opece a vytvori vétsi kfupavost
GRIL S HORKYM VZDUCHEM
— Horky vzduch umozZznuje vétsi proudéni horkého vzduchu kolem pfipravovaného jidla.
() Diky €emuz se povrch jidla vic vysusi a v kombinaci s topnym télesem grilu ziska

intenzivnéjsi barvu.
Pouziva se pro rychlejsi pe¢eni masa a zeleniny.

TURBO PECENI

Tento rezim pouzivejte tehdy, kdyz chcete, aby bylo jidlo rovhomérné kfupaveé ze
vSech stran. Funkce je vhodna také jako prvni krok vicekrokového peceni masa,

protoze umoznuje rychlé zhnédnuti povrchu v pocate¢ni fazi a pomalé peceni ve
druhé fazi. Maso bude $tavnaté a kdrka pékné hnéda.

VELKY GRIL

Tento rezim pouzivejte na peceni plochych kusid ve velkém mnoZstvi (napf. toastu,
oblozenych chlebi¢kd, klobas na grilovani, fizkd, ryb, $pizd a pod.), déle na gratinovani
a dosazeni kifupavé kurky. Cely povrch pod topnym télesem umisténym na stropé
trouby je rovnomérné vyhfivany.

Maximalni povolend teplota je: 240 °C.

JEMNE PECENI
Tento jemny rezim se pouZiva na fizené pomalé peceni jemnych pokrm0 (mékké
kousky masa), ddle na peceni kolacl s kiupavym spodkem..

HREIE

€ STEAM 3

HORNi A SPODNi OHREV S VENTILATOREM "
Pro rovnomérnou pfipravu pokrm( na jedné Urovni a pfipravu suflé.
Doplnék ve formé pary povrch pokrmu Iépe opece a vytvori vétsi kiupavost.

€ STEAM 3

VELKY GRIL S VENTILATOREM "
Pouziva se na pe€eni driibeze a vétsich kust masa na grilu.
Doplnék ve formé pary povrch pokrmu lépe opece a vytvori vétsi kfupavost.

VELKY GRIL A SPODNi OHREV
Tento rezim pouzivejte na rychlejsi pe¢eni pokrmi na jedné trovni a na peceni kolacl
s kfupavym povrchem.

GRIL SE SPODNiM OHREVEM A VENTILATOREM
Tento rezim je vhodny pro optimalni pfipravu pekarskych vyrobki z kynutého tésta,
vSech druhd chleba a na zavarovani.

JAO)
&

m
(=)
O.

ECO (POMALE PECENiI) 2

Pro jemné, pomalé a rovhomérné peceni masa, ryb a peciva na jedné Urovni. Takovy
zpUsob peceni uchova vétsi podil vody v masu, diky ¢emuz maso zlstane Stavnatéjsi
a mékei a pecivo se rovnomeérné upece/zezlatne. Pouziva se pfi rozptylu teplot od
140 °C do 220 °C.
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Symbol  Pousiti
POZNAMKA: U vech systém{ je mozné pouzit gratinovaci funkci (viz kapitola 6.7 Dodateéné
gratinovani).

1) U programti je mozZné pouzit doplnéni péry béhem pedeni (viz kapitola 5.4 Doplnéni pary béhem
peceni).
2) Pouzivé se pro stanoveni tfidy energetické ucinnosti podle normy EN 60350-1.

5.2 Funkce ¢asovace

Symbol Popis Pouziti
@ Doba peceni V tomto rezimu urcite, jak dlouho trouba pojede.
Minutku Ize pouZit nezavisle na provozu trouby. Po uplynuti
@ Alarm nastaveného ¢asu se spotiebi¢ nezapne nebo se automaticky
vypne.

Tento mdd pouzijte, pokud chcete, aby se jidlo v troubé zacalo

Y Odlozeny start ?ect s urcntymv Casovym posunem. Zadej.te trvani alpozadoy’any
¢as konce peceni. Spotrebi¢ se automaticky spusti a skong¢i

v pozadovany ¢as.

Nastaveni doby peceni

@
U =
jIl|_|

< @% |>|R\L3

1. | Tlagitkem < nebo > nastavite pozadovanou dobu priib&hu pe&eni. Na displeji se zobrazi © .

2. |Pokud cheete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka blo

Nastaveni minutky

hol ol o
-n"n ! |'|ri. (| . 1
(I | L (- I -

1. Dotykem “© senadisplejizobrazi ©@ . Tlagitkem < nebo > nastavite délku alarmu. Nastaveni
potvrdite stisknutim tlagitka “© .

Nejdel%l’ doba, kterou Ize nastavit, je 24 hodin.
POZNAMKA: Pokud spotrebi¢ vypnete, bude délka trvani alarmu jesté stale aktivni.
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Nastaveni odlozeného startu

»
.

' 1 I Nt Nl @
o 230 oIOY N\ o (300w
/< HC YRS >

© % 2X © % |§L]

Nejprve nastavte trvani peceni. Tlagitkem < nebo > nastavite pozadovanou dobu peceni.

Na displeji se zobrazi © .
Priklad: Doba peceni: 2 hodiny

Dvojitym dotykem na “© se zobrazi 1t .

3. |Tlagitkem < nebo > nastavite &as, kdy chcete, aby byl pokrm pfipraveny. Na displeji se
zobrazi pozadovany konecny ¢as.
Priklad: Konec peceni: o 18:00

4. |Pokud cheete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka Dlo .

Trouba béhem ¢ekani na spusténi prejde do stavu ¢astecné pohotovosti (displej ztmavne).
Zvolenda nastaveni se ve zvoleny ¢as automaticky zapnou i vypnou.
Priklad: zacatek peceni v 16:00, konec peceni v 18:00

Na displeji se stfidavé zobrazuje koneény €as peceni a aktualni ¢as (hodiny).
Po uplynuti nastaveného ¢asu trouba automaticky prestane pracovat. Na displeji se zobrazi End.
Zazni zvukovy signal.

2O~ INFORMACE!

Zvolenou funkci asovate mlzete resetovat na 00:00, tak Ze se soutasné dotknéte
tlagitka < nebo > .

/\\ VAROVANi!
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Funkce neni vhodna pro potraviny, které vyzaduiji rychlé predehrati trouby.
Potraviny, které se rychle kazi by neméli ziistavat v troubé pfili§ dlouho. Pfed pouzitim
tohoto rezimu se ujistéte, Ze na hodinach trouby je nastaveny presny ¢as.




5.3 Krokovy rezim peceni

Funkce umozriuje nastavit peceni do dvou krokd (do jednoho procesu pecéeni spojite dva po sobé

nasledujici kroky peceni).
o) f Sy |~|_||_|
}Tépf [:]\/sr‘zpj Qi
Q < =g K= ) <0/ <"y
4s
) Stepd Srepd Ar
STEPZ STEP2 AT 1
col [:]’ST‘W: e\ QUL 1Y 00

<”SSS% <%> <E% <E®% < %
al

|>IIQ<j

1. |1. KROK
Zapnéte zafizeni. Na displeji se zobrazi vychozi nastaveni trouby.

2. |Dlouhym stla¢enim = (4 sekundy) se na displeji zobrazi napis STEP1 (prvni krok pfipravy
jidla). Nastavte rezim peceni, teplotu a délku peceni. Mlizete také vybrat rychlé predehfivani.
3. |2. KROK

Opétovnym dotykem tlacitka = se na displeji zobrazi STEP2 (druhy krok pfipravy pokrm,
prvni krok uz jste nastavili).

4. |Nastavte rezim peceni, teplotu a délku peceni.
Pred zac¢atkem peceni mlzete oba kroky také zménit. Dotykem na = mdZzete pfechazet mezi
obéma kroky.

Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka Dlo,
Trouba nejdfiv zaéne pracovat s nastavenimi podle kroku.

6. |Krokovy rezim peceni odstranite tak, Ze po dobu ¢tyf sekund podrzite tlacitko = .

5.4 Doplnéni pary béhem peceni

Doplnék ve formé pary povrch pokrmu Iépe opece a vytvofi vétsi kiupavost.

Voda ze zasobniku kontrolované odkapava do nadoby umisténé vedle hornich topnych téles. Spravné
mnozstvi pary, které pfi procesu vznika, Iépe opéka povrch pokrmu, zlepsSuje jeho kfupavost a udrzuje
vnitfek pokrmu vlaény a nadychany. ReZim s pfidavkem pary, doporu€ujeme pouzivat pfi peceni
pekarskych vyrobkd, jako je chléb, Gerstvé housky, zaviny, dorty a také pfi pe¢eni malych kus( driibeze
a zeleniny.
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9 INFORMACE!

Paru Ize pridavat pfi klasickém rezimu s ventilatorem, velkém grilu s ventildtorem a pfi intenzivnim
peceni (air fry). Na displeji se kromé rezimu zobrazi také symbol & steam o .

Symbol s doplnénim pary & steam & se na displeji (roh je mirné prosvétleny) zobrazi, pokud jste
zvolili teplotu nad 150 °C.

Predehfev nelze nastavit pro rezimy s pridanim pary. Abyste dosahli spravného parniho efektu,
zapnéte funkci, dokud je trouba jesté studena.

Odparovaci nadoba se mize pfi zahfivani v troubé deformovat, ale to nema vliv na jeji pouziti.

°C

K oo @ sren
<= /) <O/ < Q
150 - 250 °C

1. |Odparovaci nadobu vlozte na pravou stranu pod strop trouby.

2. |Dotknéte se 13 . Symbol ¢ steam & na displeji se rozsviti.

3. |Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka blo .
Na displeji se zobrazi napis FILL.

4. |Naplnte zasobnik na vodu (viz kapitolu Doplhovani zasobniku na vodu nize) a znovu se
dotknéte 13 .

5. |Funkci (pfidavani pary béhem peceni) mizete v pribéhu peéeni i vypnout. Dotknéte se 3.
Symbol & steam © na displeji zlstane ¢aste¢né svitit.

PInéni zasobniku na vodu

Zasobnik na vodu umoznuje nezavisly pfivod vody do trouby. Objem zasobniku je pfiblizné 1,3 dl.
Zasobnik vzdy naplrite Cistou vodou z vodovodni sité nebo balenou vodou neobsahujici dalsi pfimeési.
Voda, kterou nalijete do zasobniku, musi mit pokojovou teplotu, tedy pfiblizné 20 °C (+/- 10 °C).
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-0- INFORMACE!
Zasobnik ze spotiebice nejde vytahnout.

1.. |Zasobnik na vodu vytahnéte z krytu stisknutim tlacitka. Kdyz stisknete tlacitko, zasobnik
vyskogi.

Vodu nalijte az po oznaceni MAX na zasobniku.

3.. | Zasobnik zasurite zpét do krytu az do kone¢né pozice (uslySite kratké cvaknuti).

/\ VAROVANi!
Pokud pfi nalévani vody do zasobniku nerespektujete oznac¢eni MAX a nalijete do néj tudiz
prilis vody, mGze se prebyteéna voda skrz $kvirku mezi vikem zasobniku a zasobnikem
vylit na zem.

Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu s vysokym obsahem chléru ani jiné
tekutiny. Pouzivejte vyhradné ¢erstvou vodu z vodovodu, mékéenou vodu ¢i neperlivou
mineralni vodu.

Vyprazdnéni nadrzky s vodou
Pokud jste v pribéhu peceni pouzili funkci doplnéni pary béhem peceni v , zobrazi se na displeji,
az trouba vychladne, text UnFiL pro vyprazdnéni nadrzky s vodou.

1. | Vytdhnéte pokrm z trouby.

2. |- Pokud chcete vodu ze zasobniku ihned vyprazdnit, vyjméte odparovaci nadobu a vliozte do

do 5. urovné plech. Podrzte déle tladitko 3 . Zadne proces vyprazdnovani zasobniku vody.
Kdyz je proces dokonc&en, vyjméte z trouby plech s vodou a troubu otfete.

- Pokud chcete postup vyprazdiiovani nadrzky provést pozdéji, dotknéte se = . Toznamena,
Ze chcete zasobnik s vodou vyprazdnit pozdéji.

3. |Po ukongeni pedeni vygistéte odparovaci nadobu (viz kapitola 71.3 Cisténi parniho systému).
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

POZNAMKA: Pokud po zobrazeni textu UnFiL postup neprovedete, objevi se tento text na displeji
pfi zapnuti trouby. Nadrzku na vodu Ize kdykoli vyprazdnit dlouhym stisknutim tlacitka 3.

5.5 Automaticky rezim

V tomto reZzimu si mUzete vybrat mezi specidlnimi rezimy peceni.

|
% <=—%> <E% <=®%
2 @

=k

<88 % D|%

[

L Eo

1. | Zapnéte zafizeni. Na displeji se zobrazi vychozi nastaveni trouby.

2. |Dotknéte se = . Na displeji se na nékolik sekund objevi Auto, a poté se zobrazi specialni

systémy ped&eni. Dotykem na < nebo > nejprve zvolte systém (viz tabulka nize). Zobrazi se
prednastavené hodnoty. Teplotu a dobu provozu miizete zménit.

3. |Pokud cheete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka Dlo .

4. |Néktera jidla maji také funkci pfedehfivani. Napis je zcela osvétleny. Po dosazeni nastavené
teploty zazni zvukovy signal. Na displeji se zobrazi door. Otevrete dvitka a vloZte jidlo. Program
pak automaticky pokracuje v procesu peceni s vybranymi nastavenimi.

Symbol Pouziti

PECENIi MRAZENYCH POKRMU

k Tento zplsob umoziiuje peceni mrazenych pokrm za krat$i dobu bez nutnosti
— predehfivani. Optimalni pro pfedem pfipravené mrazené vyrobky (pecivo, rohliky,
lasagne, hranolky, kufeci medailonky), maso a zeleninu.
PIZZA PROGRAM
@ Optimalni pro peceni pizzy a kolacl s vétsim obsahem vody. Pro peceni na jedné

urovni, kdyz vyZaduijete co nejrychleji upeené a co nejkfupaveéjsi pokrmy.

SYSTEM NA MASO

@ Pro optimalni pfipravu masa. Maso nejprve ze vSech stran opecte na rozpaleném
oleji v panvi. Takovy zpUsob pfipravy zachova jeho $tavnatost. Je vhodny pro typy

masa, jako je rostbif, plicky, hibet, atd.

AIR FRY

Tento zplsob peceni pokrmim dodava kiupavou klrku bez pfidanych tukd. Je to
é zdrava verze pfipravy "fast food", s nizSim obsahem kalorii. Vhodny pro mensi kusy

masa, ryby, zeleninu a pfedpfipravené mrazené vyrobky (hranolky, kufeci

medailonky).
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5.6

Automatické programy

V automatickém rezimu si mGzete vybrat z nékolika automatizovanych programi (v zavislosti na
pozadovaném pokrmu, zafizeni navrhne optimalni rezim peceni, teplotu a dobu pfipravy).

1

n _ Mo
® P ol i

98’ <4

™

DI%

% %
KG
cou

MR

1. | Zapnéte zafizeni. Na displeji se zobrazi vychozi nastaveni trouby.

2. |Dvakrat se dotknéte tlacitka = , aby se na displeji na nékolik sekund zobrazil ProG. Poté se
objevi automatické programy. Dotykem na < nebo > zvolte program (viz tabulka nize). Vybér
potvrdte stisknutim >0 .

V zavislosti na pozadovaném pokrmu, zafizeni navrhne optimalni rezim peceni, teplotu a dobu
pfipravy. Pokud je to mozné, tak nastavte také hmotnost pokrmu.

3. |Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka Dlo .

Kod Nazev programu | vybaveni Uroveii |Predehfivani Otaceni

Pro1 strojkové cukrovi | mélky plech na 3 ano ne

peceni

Pro2 kolacky mélky plech na 3 ano ne

peceni

Pro3 Piskotové tésto forma na peceni na 2 ano ne

rostu

Pro4 pecivo z kynutého | mélky plech na 2 ano ne

tésta peceni

Pro5 kolac z listového |mélky plech na 2 ano ne

tésta peceni

Pro6 jableény kolaé forma na peceni na 2 ne ne

rostu

Pro7 jableény zavin mélky plech na 2 ne ne

peceni

Pro8 ¢okoladové suflé |forma na pecenina 3 ano ne

rostu

Pro9 kynuti tésta mélky plech na 2 ne ne

peceni

Pri0 chléb meélky plech na 2 ne ne

peceni
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Kod Nazev programu | vybaveni Uroveii |Predehfivani Otaceni
Pr11 Veprova pecené |mensiplech na 2 ne ne
peceni na rostu
Pr12 pecéené hovézi mensi plech na 2 ne ne
maso peceni na rostu
Pri3 driibez- cela rost s plechem na 2 po 2/3 doby
. ne -
zachytavani tuku peceni
Pri4 dribez - mensi rost s plechem na 3 po 2/3 doby
. ne -
kusy zachytavani tuku peceni
Pri5 masovy zavitek forma na peceni na 2 ne ne
rostu
Pr16 peceny hovézi rost s plechem na 4 po 2/3 doby
. ne o
steak zachytavani tuku peceni
Pr17 maso - pomalu mensi plech na 2 ne ne
pecené peceni na rostu
Pr18 peéena ryba rost s plechem na 4 ne po 2/3 doby
zachytavani tuku peceni
Pr19 pecené univerzalni hluboky 3 ne ne
brambory- platky |plech na pec¢eni
(mésicky)
Pr20 zeleninové suflé |forma na peceni na 2 ne ne
rostu
Pr21 lasagne forma na peceni na 2 ne ne
rostu
Pr22 pizza mélky plech na 1 ano ne
peceni
5.7 Volba dalSich/doplrikovych funkci
& ) = P W |
& Hingnln N [

<
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1. | Zapnéte zafizeni. Na displeji se zobrazi vychozi nastaveni trouby.

Opakovaneé se dotknéte tlacitka = , aby se na displeji na nékolik sekund zobrazil Othr. Poté

se zobrazi doplitkové funkce. Tlagitkem < nebo > zvolite funkci (viz tabulka nize). Zobrazi se
prednastavené hodnoty. Nékteré funkce umoznuji nastaveni teploty a trvani peceni.

Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se Dlo .

Symbol

Pouziti

pH

Pyrolyza
Funkce umozhuje automatické ¢isténi trouby pomoci vysokeé teploty, coz vede
k tomu, Ze zbytky tukd a jinych necistot shofi a zpopelni se.

*0

Rozmrazovani

Pouziva se na pomalé rozmrazovani mrazenych potravin (dortd, kolacd, pediva,
chleba, housek a hluboko zmrazeného ovoce).

V poloviné rozmrazovani by meély byt kusy oto¢eny, zamichany a oddéleny od sebe,
kdyz byly zmrazeny do vétsiho kusu.

69 Ohfivani

A— Pouziva se na udrzeni teploty uz pfipravenych pokrml. MlZete nastavit teplotu.
o Ohfivani talift

—] Pouziva se k ohfevu nadobi (talif, hrnkd) pfed podavanim jidla, aby se udrzelo déle

teplé. MUzete nastavit teplotu.

23




6. Zacatek peceni

DI%

Proces peceni spustite zmacknutim tlacitka blo .

Skutecna teplota se zobrazuje stfidavé s nastavenou teplotou, az dokud se nedosahne nastavené
teploty. Symbol teploty nejdfiv blika, ale po dosazeni pozadované teploty zhasne a zazni zvukovy
signal.

Béhem peceni mlzete zménit systém, teplotu a asové funkce.

6.1 Dodatecné gratinovani

Funkce se pouziva v posledni fazi, kdyz nahoru na pfipravované jidlo pfidame polevu/posypku nebo
chceme povrch jesté zapéct. BEhem gratinovani se na pfipravovaném jidle vytvofi kfupava zlatozluta
klrka, ktera ho ochrani pfed vysusenim a zarover mu dodé hezéi vzhled a lepsi chut'.

VAROVAN:I!
Kontrolujte peceni. BEhem pouzivani funkce gratinovani trouba dosahuje vysokych teplot.
Funkce gratinovani funguje maximalné 15 minut, poté se trouba vypne.

(@) s 1
DN Lin
A NP N L
Sp— GRATIN GRATIN
vy 10 min. AN ZANEEN

|>|r‘\L3 <>

1. |Béhem peceni se dotknéte "5 . Symbol cratin na displeji se rozsviti a na displeji se zobrazi
On.

2. |Funkci mGzete vypnout i béhem samotného pedéeni.

Dotknéte se ™$§§ , symbol cratin na displeji zhasne a peceni bude pokra¢ovat podle zvoleného
nastaveni.

- Peceni vypnéte dotykem na blo .

7. Konec fungovani a vypnuti trouby.

DI%

Provoz pozastavite zmacknutim tlacitka Plo . Na displeji se zobrazi End a dosazeny ¢as peceni.
Zazni zvukovy signal.

I
_l
i
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-0- INFORMACE!
Kdyz je pec¢eni ukonéeno, prerusi se a vymazou vSechna nastaveni ¢asu na hodinach, kromé
nastaveni minutky. Na hodinach se zobrazi denni ¢as. Chladici ventilator bude jeté chvili pracovat.

Po dokonéeni pouzivani trouby se mlize v li§té nebo v zafezu pro sbirani kondenzatu (pod dvirky)
nashromazdit voda. LiStu otfete houbi¢kou nebo hadfikem.
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8. VYBER OBECNYCH NASTAVENI

/\\ VAROVANi!

Po vypadku elektrické energie nebo vypnuti spotiebice se nastaveni dalSich funkci uchova
jesté nékolik minut. Po této dobé se vS§echna nastaveni, kromé zvukového signalu a jasu,

vrati na vychozi hodnoty.

Priklad nastaveni denniho ¢asu:
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Opakované se dotknéte tlaCitka = , aby se na displeji na
nékolik sekund zobrazil SEtt, a pak se zobrazi nabidky
vSeobecnych nastaveni.

Mezi jednotlivymi nastavenimi se presouvejte

tladitkem < nebo > .

Na displeji se zobrazi napis CLoc.

Pokud chcete nastavit &as, dotknéte se nejprve ~© .
Zvolte rezim zobrazeni 12h nebo 24h a potom nastavte jesté

&as. Vybér znovu potvrdite stisknutim “© .

POZNAMKA: Jednotliva nastaveni upravujete tlagitkem < nebo » .

3.

Hlasitost zvukového signalu
Na displeji se zobrazi Vol. Volit mlzete ze Gty stupiid vykonu
(zadné carky - vypnuti (OFF), jedna, dvé nebo tfi Carky).

Jas displeje
Vyberte nastaveni brht. MUzZete si vybrat ze tfi rliznych drovni
osvétleni displeje (jedna, dvé nebo tfi ¢arky).
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

5.

Displej — noéni rezim

Jde o funkci, ktera v no¢ni dobé (mezi 20:00 a 6:00)
zobrazeni aktudlniho ¢asu a zvukové signdly. Vyberte nastaveni
nGht. Zvolte zapnuti (On) nebo vypnuti (OFF).

Pohotovostni rezim
Tato funkce zapina nebo vypina zobrazeni denniho ¢asu.
Vyberte nastaveni hidE. Zvolte zapnuti (On) nebo vypnuti (OFF).

Automatické rychlé predehrati

Funkce umoznuje automatické pridavani rychlého predehfivani
k systémUm peceni, které to umozriuiji.

Vyberte nastaveni Prht. Zvolte zapnuti (On) nebo vypnuti (OFF).

1

puu]
o

Cas

Sabbath

Funkce Sabbath umozniuje, aby jidlo zlstalo v troubé teplé,
aniz by se trouba musela zapnout nebo vypnout.

Zvolte nastaveni SAbb.

Nastavte délku trvani (od 24 do 72 hodin) a teplotu. Dotykem

tlagitka P[0 se zagne odpocitavat ¢as. Na displeji se zobrazi
napis SAbb.

VSechny zvuky a provoz jsou vypnuty kromé tlacitka ©.
POZNAMKA: V pfipadé vypadku elektrické energie se rezim
Sabbath zrusi a trouba se vrati zpét do pocatecniho stavu.

Tovarni nastaveni

Tato funkce umoziiuje obnovit tovarni nastaveni zafizeni. Na
displeji se zobrazi napis FAct. Podrzte >0 tak diouho, dokud
se ¢arka pod napisem celd nerozsviti.

10.

Tvrdost vody

MCdizete si vybirat z péti Grovni tvrdosti vody. Vychozi nastaveni
je uroven 5.

Whr 1 znaci nejméné tvrdou vodu.

Whr 5 oznacuje nejtvrdsi vodu.

11.

>

3

Odstranovani vodniho kamene

Funkci pro odstrarovani vodniho kamene mizete aktivovat
sami nebo vam ji po urcitém poétu cykll parni funkce navrhne
sama trouba (na displeji se zobrazi dEcL) (viz kapitola 77.3
Cisténi parniho systému).

Pro vystup z nabidky obecnych nastaveni se dotknéte = .
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8.1 Zamykani tlacitek
Loc
DR
6s l%

1. Dlouhym dotykem (6 sekund) na P|2 se na displeji zobrazi Loc pro zamykani tlagitek.
Opétovnym dlouhym dotykem D|2 zamykani vypnete.

e Pokud je détska pojistka aktivovana bez vyuziti funkce ¢asovace (jsou zobrazeny pouze hodiny),
potom trouba nebude pracovat.

e Pokud zamykani nastavite po nastaveni jakékoli ¢asové funkce, bude trouba fungovat normaineg,
ale nebudete uz moci ménit nastaveni.

e Kdyz jsou tladitka uzamcéena, nemUzZete ménit systémy peceni nebo dodate¢né funkce. Vypnout
je mozné pouze peceni.

e Tlacitka z(stanou uzamcéena i po vypnuti trouby. Pokud chcete zvolit novy systém, musite zamykani
vypnout.
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9. ConnectLife a pripojeni (Wi-Fi)

=

Trouba je vybavena modulem pro bezdratové spojeni se siti Wi-Fi <, které umozriuje propojeni
spotrebi¢e a mobilniho zafizeni, napf. chytrého telefonu nebo tabletu. Propojeni umoziiuje kontrolu
trouby na dalku a dalkové ovladani nékterych jejich funkci. Na mobilnim zafizeni musite mit
nainstalovanou aplikaci ConnectLife a zaregistrovany uzivatelsky Ucet (viz kapitola 9.7 Propojeni
spotrebice s mobilnim zafizenim).

9 INFORMACE!
Ke spotrebi¢i mize byt pfipojenych vice uzivatell.
Pripravte si SSID a heslo svého domaciho sitového routeru. Spotfebi¢ podporuje pouze sit

frekvenéniho pasma 2,4 GHz.

Pripravte si ndlepku obsahujici QR kéd jedine¢ného identifikatoru spotiebice (,AUID“), budete
ho potfebovat béhem procesu pfipojovani spotiebice, az jej bude spotrebi¢ vyzadovat.

VAROVANI!
Dalkové ovladani spotiebiée pfes mobilni zafizeni nemtize nahradit osobni kontrolu procesu
peceni v troubé. Vzdy pravidelné a osobné kontrolujte skuteény proces pecéeni uvnitf trouby.

9.1 Propojeni spotiebice s mobilnim zarizenim
Aplikace ConnectLife je k dispozici na distribu¢nich mistech "Apple App Store" a "Google Play Store".

Pro dodate¢nou pomoc a informace navstivte

ConnectlLife
g webové stranky www.connectlife.io pro dalsi
- . informace, funkénost a podporu pak webové
E hE-e.: E stranky www.connectlife.io/getstarted.
1 - .'-
r .

9.2 Nastaveni Wi-Fi modulu

9 INFORMACE!
Pokud toto nastaveni neni k dispozici, neni vase trouba vybavena Wi-Fi modulem a nepodporuje
pfipojeni k internetu.

Je-li Wi-Fi modul schvélen a nastaveni pfipojeni a sparovani probéhlo Uspésné, je mozné troubu
ovladat a kontrolovat pomoci mobilniho zafizeni a aplikace ConnectLife.

Zapnuti a vypnuti Wi-Fi modulu

Vstup do nastaveni funkci Wi-Fi modulu provedete riizné dlouhymi dotyky na D“ .
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Pokud jste se tlagitka |I|Q dotkli omylem, mizZete nastaveni prerusit opétovnym dlouhym dotykem (18
sekund) na g .

= v\

SETT. = sETL A = SETT. & SETT. N
N C S rCC) o) O s
— L ey i .
U N ] |y N e W e .
N
| | 5 S
. ’ . . L4 4
2s By 45% 75y 105%
?se’n’.
0 C
N

N
155%

1. |Zapnuti Wi-Fi modulu:

Dlouhym dotykem (3 sekundy) na l]“ se na displeji zobrazi WIF On pro zapnuti modulu Wi-Fi.

~—

< symbol blika.

2. |Pripojovani spotrebice:

Dlouhym dotykem (6 sekund) na 0 sena displeji zobrazi CSEt On. Toto nastaveni vyuZzijete
pfi propojovani spotrebice s aplikaci ConnectLife.

UPOZORNENI: Pro dal$i nastaveni postupujte podle pokyn( v aplikaci ConnectLife.

3. |PFipojovani dalSich uzivatelG:

Dlouhym dotykem (9 sekund) na 0 sena displeji zobrazi PAir.

Toto nastaveni vyuzijete, pokud chcete ke spotrebici pfipojit dalsi uzivatele pomoci aplikace
ConnectLife.

POZNAMKA: Pro dal$i nastaveni postupujte podle pokyn( v aplikaci ConnectLife.

4. | Odstranéni vSech pfipojenych uzivateld:

Dlouhym dotykem (12 sekund) na Ij se na displeji zobrazi UnPr.
Toto nastaveni vyuzijete, pokud chcete ze spotfebice odstranit v§echny uZivatele pfipojené
pomoci aplikace ConnectLife.

5. |Vypnuti modulu Wi-Fi:

Spojeni s Wi-Fi vypnete dlouhym dotykem (15 sekund) na Dh . Na displeji se zobrazi WIF OFF.

Spravovani dalkového ovladani trouby

Dotknéte se tlacitka D\\ . Nadispleji se rozsviti symbol REMOTE, ktery signalizuje moznost dalkového
ovladani prostrednictvim aplikace ConnectLife.
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9 INFORMACE!

Nékteré funkce pfi vzdaleném pfistupu nejsou z bezpeénostnich divodu k dispozici.

e Pokud je trouba v pohotovostnim rezimu a otevrete dvifka trouby, musite znovu aktivovat

volbu dalkového ovladani.

e Pokud béhem peceni oteviete dvitka, mozZnost dalkového ovladani trouby se vypne.
e Jakakoliv aktivita uzivatele na ovladaci jednotce automaticky vypne moznost dalkového

ovladani trouby.

e Preruseni &i ukoneni programu je jedind moznost, ktera je povolena bez ohledu na to, zda

je dalkové ovladani povoleno &i nikoliv.

/\\ VAROVANi!

Vzdy zajistéte, aby byla trouba pouzivana spravné a v souladu s pokyny, zejména kdyz
pouzivate dalkové ovladani. Nezapinejte troubu pomoci vzdaleného pfistupu, pokud si
nejste jisti, co presné se v troubé nachazi.

Wi-Fi status

Wi-Fi symbol na obrazovce

Wi-Fi neni povoleno.

Symbol Wi-Fi se na displeji nezobrazuje.

Wi-Fi je povoleno, spojeni se vytvafi pres server.

Symbol Wi-Fi sviti plnou intenzitou a blika.

Wi-Fi je povoleno, je ve stavu nastavovani nebo
vytvareni spojeni.

Symbol Wi-Fi sviti plnou intenzitou a blika.

Wi-Fi je povoleno, neni spojeni se serverem.

Symbol Wi-Fi sviti poloviéni intenzitou.

Wi-Fi je povoleno, spojeni se serverem je
Uspésné.

Symbol Wi-Fi sviti pIné intenzité.

Dalkové ovladani trouby neni povoleno.

Symbol REMOTE na displeji nesviti.

Dalkové ovladani trouby je povoleno.

REMOTE na displeji sviti v pIné intenzité.
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10. Obecné rady k peceni

Vybaveni:

Pouzivejte pfislusenstvi z materiald odolnych vici vysokym teplotam a proti rozbiti (pfilozené
plechy, smaltované nadobi, naddoby z varného skla). Svétlé materidly (nerezova ocel nebo hlinik)
odrazeji teplo, a proto se v nich potraviny hdre tepelné zpracovavaji.

Plechy vzdy vkladejte az do konce vodicich list. Kdyz pecete na rostu, pokladejte pokrmy vzdy
do jeho prostredku.

Neumistujte plechy pfimo na dno trouby.

Béhem fungovani spotrebice nepouzivejte univerzalni hluboky plech pro peceni na 1. drovni trouby.
Nezakryvejte dno trouby ani rost alobalem.

Formy na peceni vzdy pokladejte na pecici rost.

Pokud pecete na nékolika urovnich zaroven, vlozte univerzalni hluboky plech na nizsi droven.
Pokud pouZzijete pecici papir, musi byt odolny vici vysokym teplotam. Vzdy ho ustfihnéte tak, aby
byl velky tak akorat. Jeho pouziti zabranuje pfipékani jidla na plech a pokrm se diky nému z plechu
snaze odstranuje.

Kdyz pecete pfimo na pecicim rostu, vlozte o Uroven nize univerzalni hluboky plech jako odkapavaci
nadobu.

Priprava jidla:

Pro co nejlepsi pfipravu potravin doporuéujeme, abyste dodrzovali pokyny uvedené v tabulce pro
pfipravu jidel. Zvolte nizsi uvedenou teplotu a nejkrat$i uvedenou dobu peceni, a poté vysledek
zkontrolujte a po dopeceni dle potfeby zmérite nastaveni.

U receptl ze starSich kucharskych knih pouZijte program spodniho i horniho ohfevu (klasika) a o
10 °C nizSi teplotu, nez je uvedend v receptu.

PFi peceni vétsich kust masa nebo peciva s vy$$im obsahem vody v troubé vznikne vétsi mnozstvi
pary, ktera mize na dvitkach trouby zkondenzovat. To je normaini jev, ktery nema vliv na fungovani
spotrebice. Po dopeceni otfete dvitka a sklo dvifek dosucha.

Efektivni vyuziti energie
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Troubu predehfivejte, pouze je-li to uvedeno v receptu nebo v tabulce tohoto navodu k pouziti.
Pokud pouzivate predehrivani, nevkladejte pokrm do trouby, dokud neni trouba zcela rozehrata,
leda Ze by tak stalo ve vasem receptu. Pfi zahfivani prazdné trouby se spotfebuje velké mnozstvi
energie, proto vdm doporucujeme, abyste — pokud je to jen trochu mozné — pfipravovali vice
pokrm( za sebou nebo najednou.

Béhem peceni z trouby odstrarite vSechno nepotfebné pfislusenstvi.

Pokud to neni nutné, neotvirejte béhem peceni dvirka.

U delsich programl pec¢eni mlzete troubu vypnout zhruba 10 minut pfed koncem doby peceni a
vyuzit akumulované teplo.



10.1 Tabulka peceni

POZNAMKA: Pokrmy, které vyzaduiji zcela predehiatou troubu, jsou v tabulce oznageny jednou
hvézdi¢kou * , pokrmy, u kterych staci 5Sminutové predehrati trouby, pak dvéma hvézdickami
V tomto pfipadé nepouzivejte program rychlého pfedehrati.

*k

Pokrm ’ ‘ ] ‘ fiec Omin

PECIVO A MOUCGNIKY

kolace ve formach

Piskotové tésto 3 ECO 200-220 60-70
kola¢ s naplni 2 Z 180 60-70
mramorovy kolaé 2 |:| 170-180 50-60
kola¢ z kynutého tésta, babovka 2 |:| 170-180 45-55
otevieny kolag, ovocny koSicek 3 |:| 170-180 35-45
brownies 2 170-180 30-35
kolag z litého tésta

Stradl 2 ® 180-190 60-70
trGdl, mraZzeny 2 x 200-210 34-45
piskotova rolada 3 170-180* 13-18
buchty 2 ] 180-190 30-40
cukrovi

kola&ky 3 ] 160 * 25-35
kolacky, 2 urovné 2,4 ® 155-165 30-40
pecivo z kynutého tésta 2 E 180 * 17-22
pecivo z kynutého tésta, 2 Urovné 2,4 @ 160 * 18-25
kolag z listového tésta 3 ECO 200-220 30-45
kola¢ z listového tésta, 2 Urovné 2,4 ) 170 * 25-30
piSkoty

strojkové cukrovi 3 ] 150 * 30-40
strojkové cukrovi, 2 Urovné 2,4 150 * 30-40
strojkové cukrovi, 3 Urovné 1,3,5 @ 145 * 40-50
piskoty 3 ECO 160-180 40-50
piskoty, 2 Urovné 2,4 ® 150-160 * 20-25




Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm ] fiec Omin
pusinky 3 80-100 * 120-150
pusinky, 2 drovné 2,4 ® 80-100 * 120-150
makronky 3 130-140 * 15-20
makronky, 2 Urovné 2,4 @ 130-140 * 15-20
chléb
kynuti tésta 2 ] 40-45 30-45
chléb na plechu 2 190-200 40-55
€ STEAM B3
chléb na plechu, 2 Urovné 2,4 ® 190-200 * 40-55
chléb ve formé 3 190-200 30-45
chléb ve formé, 2 Grovné 2,4 200-210 30-45
placaty chléb (focaccia) 2 |:| 270 15-25
Cerstvé housky 3 |:| 180-200 20-30
Cerstvé housky, 2 Urovné 2,4 200-210 * 15-20
opeceny chléb 5 [] 240 4-6
zapecené chlebicky 5 E 240 3-5
pizza a dalsSi pokrmy
pizza 1 D 300 * 4-10
pizza, 2 Urovné 2,4 <] 210-220 * 25-30
mraZena pizza 2 x 200-220 10-20
mrazena pizza, 2 Urovné 2,4 200-220 10-25
slany kola¢, quiche 2 190-200 50-60
burek 2 ] 180-190 40-50
MASO
hovézi a teleci
hovézi pec¢inka (hfbet, zadni), 1,5 kg 2 I:| 160-170 130-160
dusené hovézi, 1,5 kg 2 |:| 200-210 90-120
plicni pecené, stfedné pecena, 1 kg 2 E 170-190 * 40-60
hovézi pe¢ené, pomalu pecena 2 E 120-140 250-300
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm ] fec Sl
Z%V:f)l’uzg, dobre propecené, 4 4 EI 200-230 25-30
burgery, 3 cm tloustky 4 E 220-230 25-35
teleci pe¢ené 1,5 kg 2 E 160-170 120-150
veprové
veprova pecené, hrbet, 1,5 kg 3 ECO 200-220 100-200
veprova pecené, plec, 1,5 kg 3 © 180-190 90-120
veprova panenka, 400 g 2 |:| 80-100 * 80-100
veprova pecené, pomalu pecena 2 |:| 100-120 * 200-230
veprova Zebra, pomalu pec¢ena 2 E 120-140 210-240
veprové kotlety, 3 cm tloustky 4 |i| 220-230 20-25
dribez
drdbez, 1,2 - 2,0 kg 2 200-220 60-80
€ STEAM B3
driibez s nadivkou, 1,5 kg 2 & 170-180 70-90
drlibez, prsa 2 ® 170-180 45-60
kureci stehna 3 210-220 25-40
€ STEAM 3
kureci kridylka 4 210-220 25-40
drlibezi prsa, pomalé peceni 3 |:| 100-120 * 60-90
pokrmy z masa
masovy zavitek, 1 kg 2 170-180 60-70
klobasky na gril, bavorska klobaska 4 [il 230 ** 8-15
RYBY A MORSKE PLODY
cela ryba, 350 kg 4 230-240 12-20
€ STEAM 3
rybi filé, 1 cm tloustka 4 E| 220-230 8-12
rybi fizek, 2 cm tloustka 4 E| 220-230 10-15
hfebenatky svatojakubské 4 230 * 5-10
garnaty 4 [] 230 * 3-10
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm ] fec Sl
ZELENINA
pecené brambory, americké 3 @ 910-220 * 30-40
brambory €& STEAM 3
E(g:“:k?né brambory, nakrajené na 3 3 STi'iM N 200-210 * 40-50
nadivané brambory 3 190-200 30-40
hranolky, domaci 4 ® 210-220 * 20-30
zeleninova smés, kitzaly 3 190-200 30-40
€ STEAM 3
plnéna zelenina 3 190-200 30-40
KLASICKE PRODUKTY - MRAZENE
hranolky 3 ® 210-220 20-25
hranolky, 2 drovné 2,4 190-210 30-40
kufeci medailonky 4 210-220 * 12-17
Rybi prsty 2 ® 210-220 15-20
lasagne, 400 g 2 X 200-210 30-40
kousky zeleniny 2 X 190-200 20-30
croissanty 3 * 170-180 18-23
NAKYPY, SUFLE A GRATINOVANE POKRMY
bramborova musaka 2 180-190 35-45
lasagne 2 180-190 35-45
sladky nakyp 2 160-180 40-60
sladkeé suflé 2 160-180 * 35-45
gratinované pokrmy 3 & 170-190 30-45
PInény tortilly, enchiladas 2 180-200 20-35
grilovaci syr 4 [] 240 ** 6-9
OSTATNI
zavarovani 2 180 30
sterilizace 3 ® 125 30
vareni ve vodni lazni 2 ® 150-170 /
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm |:| fec Sl
ohfivani jidel 3 ] 60-95 /
ohfivani servisu 2 75 15

10.2 Peceni s teplotni sondou (ABAKESENSOR)

Teplotni sonda umoZznuje presné sledovani teploty uprostifed pokrmu béhem peceni.

VAROVAN:I!
Teplotni sonda nesmi byt v bezprostiedni blizkosti topnych téles.
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Kovovy hrot sondy zabodnéte do nejtlustsi ¢asti pokrmu.

Zasunite zastréku sondy do zasuvky, ktera se nachazi v pravém hornim rohu trouby (viz obrazek).
Na displeji se zobrazi SEnS. Pokud chcete funkci zapnout, dotykem na < nebo > zvolte On.
To samé udélejte pro vypnuti funkce. Na displeji vyberte OFF. Nastaveni potvrdite stisknutim
tlagitka P[O .

POZNAMKA: Chcete-li vstoupit do nabidky SEnS, musite nejprve prerusit probihajici proces
peceni a poté zapojit teplotni sondu do zasuvky. Kdyz viozite sondu do otvoru, tak se dfive
nastavené funkce na troubé vymazou.

Vyberte pozadovany rezim a teplotu peceni (v teplotnim rozsahu do 230 °C). Na displeji se
zobrazi symbol fungovani sondy a pfednastavena teplota, kterou mizete zménit. UrCete
pozadovanou kone¢nou teplotu uprostred pokrmu (v teplotnim rozmezi od 30 do 99 °C).
POZNAMKA: Nastaveni doby peéeni pfi pouziti sondy neni mozné.

Nastaveni potvrdite stisknutim tlacitka blo .
V prdbéhu peceni se na displeji stfidavé zobrazuje nastavena a aktudlni teplota jidla. Podle
potfeby miZete za provozu zménit teplotu pe€eni nebo kone¢nou vnitini teplotu pokrmu.

Kdyz je nastavena teplota pokrmu dosazena, trouba se vypne. Na displeji se zobrazi End. Ozve
se zvukovy signal, ktery miZete vypnout stisknutim kteréhokoli tlacitka, nebo se po jedné
minuté vypne sam.

Spravné pouziti sondy podle typu pokrmu:

drlibez: zapichneme do nejtlustsi ¢asti prsou,
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e maso: zapichneme do Cistého masa, které neni prorostlé nebo protkané tukem,

¢ mensi kusy masa s kosti: zapichneme do oblasti u kosti,
e ryby: zapichneme za hlavu, smérem proti patefi.

9 INFORMACE!

Pokud sondu nepouzivate, tak ji z trouby vyndejte.

/\\ VAROVANi!

Po pouziti sondu opatrné vyjméte z pokrmu, vysunte z otvoru a odistéte.

Doporuéené stupné propeéeni pro rizné druhy masa

mirné stfredné edené ropedené

Druh pokrmu C1/8c/EH opfé?né pt;ée;'é p[acl i [°cl
°C °C

HOVEZi
hovézi, peéinka ) 170/2 48-52 53-58 59-65 68-73
hovézi, platky [,/ 140/2 49-53 54-57 58-62 63-66
roastbeef /160/3 49-53 54-57 58-62 63-66
burgery 1,210/ 4 54-57 60-63 66-68 71-74
TELECI
teleci, platky [, 140/2 49-53 54-57 58-62 63-66
teleci, hibet 1,160/ 2 49-53 54-57 58-62 63-66
VEPROVE
peéinka, krkovicka ZI/ 170/3 / / 65-70 75-85
veprove, platky lZI/ 140/ 2 / / 60-69 /
masovy zavitek /170/2 / / / 80-85
JEHNECI
jehn&si /1703 60-65 66-71 72-76 77-80
SKOPOVE
skopové ,/170/3 60-65 66-71 72-76 77-80
KOZi MASO
kozi maso 1/170/3 60-65 66-71 72-76 77-80
DRUBEZ
dribez, cela /210/2 / / / 82-90
drlibez, prsa / 170/ 2 / / / 62-65
RYBY A MORSKE PLODY
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

pstruzi /210/ 4 62-65
tunak El/210/4 55-60
losos lil/210/4 52-55
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11. Udrzba a cisténi
/\\ VAROVANi!
Ujistéte se, ze jste zarizeni odpojili od zdroje napajeni a pockejte az vychladne.

Déti nesmi Cistit zafizeni nebo vykonavat udrzbu bez fadného dohledu.

e Kvlli snaz§imu ¢isténi jsou vnitfek trouby a plechy potaZzené specidlnim smaltem, ktery ma hladky
a odolny povrch.

e Spotrebi¢ pravidelné Cistéte, a teplou vodou a prostfedkem pro ruéni myti nadobi ihned odstrariujte
vétsi Spinu a vodni kdmen. Pouzivejte Cisty mékky hadfik nebo houbicku.

¢ Nikdy nepouzivejte agresivni ¢i abrazivni Cistici prostfedky (drsné houbicky a Cistici pfipravky,
odstranovace rzi, Spachtle na sklokeramické desky).

e Zbytky jidla (tuky, cukry, bilkoviny) se mohou b&éhem pouzivani spotrebice vznitit, proto pred
kazdym pouzitim odstrarite hrubou $pinu z vnitiku trouby a z pfislu$enstvi.

e Pfislusenstvi k troubé je mozné myt v my&ce nadobi.

Vnéjsek spotrebice Horkou mydlinkovou vodou a mékkym hadfikem odstrante necistoty
a povrch otfete dosucha.

Vnitfek spotrebice Pro tvrdosijnou ¢i velmi zaschlou $pinu pouzijte bézna Cistidla na
trouby. Po pouZiti téchto prostiedkd spotfebi¢ dikladné otfete
mokrym hadfikem, abyste odstranili veSkeré zbytky Cisticich
prostfedka.

Prislusenstvi a listy Cistéte horkou mydlinkovou vodou a vihkym hadfikem. V pfipadé
velmi zaschlé $piny doporucujeme predem namocit a pouzit kartacek.

V pfipadé neuspokojivych vysledkd s ¢isténim proces Gisténi zopakujte.

11.1 Automatické cisténi trouby - pyrolyza

Tato funkce umozriuje pouzitim vysokeé teploty jednoduché €isténi vnitfniho prostoru trouby a nékterého
dodavaného pfislusenstvi (univerzalniho hlubokého plechu, mélkého plechu a vodidel). Béhem c&isténi
se zbytky tuku a jiné necistoty spali na popel.

K dispozici jsou tfi stupné pyrolyzy (intenzity ¢isténi) s rliznou dobou trvani:

Stupen Intenzita cisténi Uzite¢nost cCisténi Trvani programu

rychlé &isténi na mensi necistoty oh

_ stfedné intenzivni Cisténi prczlwdltelne vetsi 2 hodiny 15 min
_ necistoty

_- intenzivni €isténi prci.zaschlej& a starsi 2 hodiny 30 min
—_ necistoty

POZNAMKA: Cim je negistota odoln&jsi, tim vy$&i stuper intenzity je nutno zvolit.

Priprava na pyrolytické ¢isténi
Bé&hem bézného pouzivani trouby doporucujeme ¢&isténi pyrolyzou jednou mésicné.

e Ztrouby vyjméte perforovany plech Airfry, odpafovaci nadobu a teplotni sondu.
¢ Odstraite vSechny viditelné neistoty a zbytky jidla zevnit? trouby.
e (Cisténi pomoci pyrolyzy vzdy zapinejte, kdyz je spotfebi¢ vychladly.
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e Mozné je i Cisténi prilozeného pfisluSenstvi: univerzalniho hlubokého pekace, mélkého pekace a
vodicich list.

e Vybaveni vlozte do drazky druhé nebo tfeti Urovné vodicich list, nikdy do prvni Urovné.

e Po dokonéeni pyrolyzy vychladlé vybaveni o€istéte horkou mydlinkovou vodou a vihkym hadfikem.

e Pokud Cistite vysuvna voditka, po dokon&eni procesu Cisténi je nékolikrat vytahnéte a vyjméte.

9 INFORMACE!
Pro lepsi vysledek &isténi doporucujeme troubu a vybaveni Eistit zvlast. Pokud béhem procesu
pyrolyzy v troubé Cistite i vybaveni, nebude vnitfek trouby po ukonéeni procesu UplIné Cisty.

Pokud s koneénym vysledkem ¢&isténi nejste spokojeni, doporu¢ujeme proces zopakovat.

Nasledkem automatického ¢isténi pyrolyzou mize vnitfek prostoru a prislusenstvi trouby zménit

ale po opakovaném pouziti budou opét fungovat hladce a bezhlu¢né. To nema vliv na funkénost
trouby nebo pfislusenstvi.

@

% /) <=p/< &) %

Zapnéte zafizeni. Opakovanym dotykem tlacitka = se na displeji zobrazi doplrikové funkce.

1. |Tlagitkem < nebo > zvolte symbol &8 a oznageni P, takze oboji sviti. Na displeji se
zobrazi tfi urovné ¢isténi.

2. |Tlagitkem < nebo > zvolte stuperi &isténi.

3. Dotknéte se P[0 . Cas se zaéne odpocitavat.

Dvitka trouby se po urcité dobé z diivodu vétsi bezpec¢nosti automaticky uzamknou. Na
displeji se zobrazuje napis Loc .

5. Po skonéeni programu se na displeji zobrazi End a zazni zvukovy signal.

Kdyz je proces ¢Cisténi pyrolyzou dokoncen a trouba dostatecné ochlazena, tak se dvirka
automaticky odemknou.

Zcela vychladly vnitfek trouby otfete horkou mydlinkovou vodou a mékkym hadfikem, abyste
odstranili pfipadné zbytky (napf. popel).
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/\\ VAROVANi!
Béhem procesu pyrolyzy se mohou uvolfovat nepfijemné pachy a kour, vychazet mohou
i drazdivé vypary a plyny. Béhem procesu se proto postarejte o dobré odvétravani prostoru,
kde neni doporuéeno déle se zdrzovat. Nedovolte détem a domacim mazliékaim, aby se
zdrzovaly v blizkosti trouby.

Zbytky jidla a mastnoty se mohou béhem procesu pyrolyzy vznitit, proto pred spusténim
tohoto procesu z vnitiku trouby odstrarte vSechny necistoty.

Béhem procesu ¢isténi pyrolyzou se vnitfrek spotiebice vyrazné zahfiva. Nedotykejte se
dvifek trouby a na madlo dvifek nikdy nevéste horlavé predméty, jako jsou napfiklad
kuchynské utérky.

Kdyz jsou dvifrka zaméena (béhem provadéni pyrolyzy a ve fazi ochlazovani spotiebic¢e po
dokonéeni procesu), nesnazte se je otev¥it! Mlze dojit k pFeruseni procesu ¢isténi a hrozi
popaleni!

Mala zvirata, resp. domaci mazli¢ci mohou byt na pfipadné vypary velmi citlivi.
Doporucujeme vam, abyste je béhem procesu pyrolyzy odnesli pry¢ z prostoru a po
dokonéeni procesu prostor diikladné vyvétrali.

11.2 Cisténi odparovaci nadoby

/\\ VAROVANi!
Odparovaci nadoba je po pouzivani horka a maze v ni zGstat i néjaka voda. Z diivodu
nebezpeci popalenin pockejte, nez trouba tpiné vychladne.

Nadobu vyndejte a ru¢né ji omyjte Cisticim pfipravkem nebo v myé&ce. Pokud se v nadobé nahromadil
vodni kdmen, miZete ji namocit do prostfedku na odstrafiovani vodniho kamene (pouzivejte jej podle
pokynd uvedenych vyrobcem daného prostfedku) nebo do alkoholického octu. Nadobu je nutné po

gisténi a pred vracenim na misto dikladné umyt.

1. | Odparovaci nadoba je pfipevnéna na pravé strané, pod stropem peciciho prostoru a je
povésena na topném télesu grilu.

2. | Uchopte odparovaci nddobu a vytahnéte ji z trouby.

Odparovaci nadobu ocistéte vodou a Eisticimi prostfedky.

4. |Pred dal$im pecenim s pfidanim pary vlozte odparovaci nadobu zpét do kolejnic a jemné ji
zatlacte az na doraz.

POZNAMKA: Pokud nadobu nevratite na své misto, bude béhem peéeni s pouzitim pary voda
kapat na pokrm.
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9 INFORMACE!

Nadoba mize vzhledem ke své pozici pobliz topnych téles zménit barvu, coz ovéem nema vliv
na jeji funkénost.

11.3 Cisténi parniho systému

Kromé Eetnosti peceni s doplnénim pary potfeba ¢isténi zavisi i na tvrdosti pouzivané vody.

Vyjméte odparovaci nadobu.

Do 5. drovné vloZte univerzalni hluboky plech, do kterého bude téct voda.

V nabidce obecnych nastaveni zvolte odstranovani vodniho kamene (dEcL). Funkci aktivujte

dlouhym dotykem (4 sekundy) na Y3 . Proces odstrariovani vodného kamene se aktivuje a
nelze jej zrusit.

4. |Na displeji se zobrazi napis FiL
Naplrite zasobnik pfipravkem pro odstrafiovani vodniho kamene a znovu se dotknéte B3 4
sek).
Probiha proces odstrarfiovani vodniho kamene.

6. |Kdyz proces skonéi, zobrazi se na displeji opét FiL. Nalijte do zasobniku Eerstvou vodu na

vyplachovani a znovu se dotknéte (4 sek.) 3 .

Po skonéeni procesu vyplachovani se na displeji zobrazi napis End.

Vyjméte plech s vodou z trouby a je-li to nutné, vytfete troubu dosucha.

INFORMACE!
Pokud nechcete provadét ¢isténi parniho systému ve chvili, kdy vam to navrhne trouba, mizete
jej prerusit dotekem na = . Cisténi mlzete prerusit maximalné trikrat, poté uz trouba fungovani

parni funkce znemozni.
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11.4 Odstranéni draténych a fixnich vytahovacich list.

-O- INFORMACE!
PFi vyjimani list davejte pozor na to, abyste neposkodili smalt.

Drzte spodni stranu list a vytahnéte je doprostfed prostoru trouby.

2. | Vyjméte je z otvorl navrchu.

11.5 Odstranovani a umistovani dvirek a skla dvirek

B

1. | Nejdfiv Uplné oteviete dvirka (co nejvice to pujde).

2. | Dvitka trouby jsou spojena s panty specidlnimi drzaky, kde jsou i bezpeénostni packy.
Bezpecénostni packy otoéte smérem ke dvitkim o 90°. Dvitka pomalu zavirejte az do Uhlu
45° (vzhledem k zavrené poloze dvifek) a pak je nadzvednéte a vytahnéte.

Skla dvifek je mozné Cistit také z vnitfni strany, musi se ale nejdfive vyjmout z dvifek
spotrebice. Postupujte nejprve podle bodu ¢&. 2, ale nesundaveite je.

3. | Odstrante pfivod vzduchu. Rukama uchopte levou a pravou stranu dvifek. Odstrarite jej tak,
ze ho lehce pritahnete smérem k sobé.

4. | Uchopte sklo dvifek na hornim okraji a vyjméte ho. Totéz provedte i s druhym a tretim sklem
(v zavislosti na modelu).

5. | Skla znovu vratte na misto v opacném poradi.
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-O- INFORMACE!
U vymény dvifek dodrzujte opacny postup. Jestli se dvitka neotviraji nebo nezaviraji poradné,
ujistéte se, Ze stupinky pantl jsou v roviné s IGzky pant(.

VAROVAN:I!
Panty na dvifkach spotiebi¢e se mohou zavirat s pouzitim velké sily. Pfi umistovani a
sundavani dvirek spotrebice proto vzdy otocte obé bezpeénostni packy az na doraz.

Meékké otvirani a zavirani dvirek
(V zavislosti na modelu)
Dvitka trouby jsou vybavena systémem, ktery tlumi pohyb zavirani dvifek. Umoznuje jednoduché,

tiché a jemné otvirani a zavirani dvifek. Jemny pohyb (do thlu 15° vzhledem k oteviené pozici dvirek)
staci na to, aby se dvirka automaticky a mékce zavrela.

VAROVAN:I!
Pokud vyvinete velikou silu na zavfeni dvefi, efekt systému bude redukovan nebo nebude
zajisténa jeho bezpecnost.

11.6 Vyména zarovky

Zarovka je spotiebni materidl a zaruka se na ni nevztahuje. Pfed vyménou Zarovky z trouby odstrarite
vSechno nadobi.

Halogenova Zarovka: G9, 230 V, 25 W

/\\ VAROVANi!
Zarovku vyméiiujte vyhradné tehdy, je-li spotiebié vypojeny z elektrické sité.
Postupujte opatrné, abyste neposkodili smalt. Pouzivejte ochranu na ruce, abyste se vyhli
popaleninam.

/\\ VAROVANi!
Funkce a vybaveni spotrebice se lisi v zavislosti na modelu.

B

1. | OdSroubuijte a odstrante poklop (v protisméru hodinovych ruci¢ek). Vytahnéte halogenovou
Zarovku.

2. |Plochou plastovou pomdckou odstrarite poklop. Vytahnéte halogenovou Zarovku.
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12. Reseni problémi

V zaruéni dobé mize vykonavat opravy vyhradné servisni stfedisko opravnéné vyrobcem.

e Pred jakymikoliv opravami se ubezpecte, ze je zafizeni odpojeno od elektfiny vytazenim vypinace
nebo vytdhnutim napdjeciho kabele ze zasuvky.

e Neopravnéné zasahy a opravy spotrebi¢e mohou zpUsobit riziko rany elektrickym proudem a
nebezpeci zkratu, proto je neprovadéjte. Pfenechte tuto praci odbornikovi, resp. servisnimu
technikovi.

eV piipadé mensich poruch ve fungovani tohoto spotrebice si v tomto ndvodu ovéte, zda mlzete
jejich pfi€inu odstranit sami.

¢ Pokud spotfebi¢ nefunguje z divodu nespravného ovliadani ¢i manipulace, neni navétéva opravare
ani v dobé trvani zaruky bezplatna.

e Navod k pouziti uschovejte pro pfipadné pozdé&jsi pouziti €i pro budouciho majitele spotrebice.

* V nasledujici tabulce je nékolik rad ohledné feseni béznych problémd.

12.1 Tabulka odstranovani poruch a chyb

Problém/chyba Pri¢ina

Pojistka se ¢asto vyhazuje. Zavolejte servisniho technika.

Vymeéna zarovky v troubé je popsana v kapitole

Svétlo na zafizeni sporaku nefunguje. Vymana 2drovky.

Odpojte na nékolik minut spotrebi¢ ze sité
(odSroubuijte jisti¢ nebo vypnéte hlavni spinag), poté
ho znovu zapojte do sité a zapnéte troubu.

Ovladaci jednotka nereaguje, text na
displeji zamrznul.

Doslo k chybé ve fungovani elektronického modulu.
Vypnéte na nékolik minut spotfebi€ ze sité.

Pokud se chyba zobrazuje i nadéle, zavolejte do
servisu.

Displej zobrazuje chybu ErrX.
Je-li ¢islo chyby dvoumistné, zobrazi se
ErXX.

Na displeji se zobrazi napis SEnS, teplotni | OCistéte zasuvku.
sonda neni pfipojena. Pokuste se nékolikrat za sebou zapojit a odpojit
teplotni sondu.

Pokud se vam navzdory dodrzovani vy$e uvedenych rad nepodafilo poruchu odstranit, obratte se
na autorizovany servis. Odstranéni poruch nebo reklamace, které vzniknou nasledkem nespravného
zapojeni €i pouzivani spotrebice, do zaruky nespadaji. Naklady na opravu v tomto pfipadé hradite
sami.

12.2 Informacni stitek - tidaje o spotrebici
Informachni Stitek se zakladnimi Udaji o spotfebiéi je umistén na okraji trouby. Pfesné udaje o typu a
modelu zjistite i ze zarucniho listu.

XXXXXX — D XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX %
b ixiii ﬂ [ —1 } [ l:l il:l §}
123 4 5 6 7 8
1. Vyrobni ¢islo 5. Kéd
2. Model 6. QR kod (zalezi na modelu)
3. Typ 7. Technické udaje
4. Obchodni znamka 8. Symbol shody
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13. Informace o shodé

Typ radiového zafizeni: Wi-Fi modul

Pracovni frekvenéni rozsah: 2,412 GHz - 2,472 GHz
Maximalni vysilaci vykon 17,7 dBm EIRP
Maximalni zisk antény: 2,7 dBi

Bluetooth

Frekvenéni rozsah:

2402 ~ 2480 MHz

Vystup nosice: 10.00 dBm
Typ emise: F1D
nebo

Typ radiového zafizeni:

Modul HLW3215-TG

Wi-fi

Pracovni frekvenéni rozsah:

2.400GHz - 2.4835 GHz

Maximalni vysilaci vykon

<10dBm/MHz ( EIRP) (Zisk antény 10dBi)

Maximalni zisk antény:

Zisk: 0 dBi

Bluetooth

Frekvenéni rozsah:

2.400GHz - 2.4835 GHz

Vystup nosice:

6 dBm (<10 dBm)

Typ emise:

F1D

Spolecnost timto prohlasuje, Ze toto zafizeni s funkci Connectlife splfiuje zakladni pozadavky a dalsi

pfislusna ustanoveni smérnice 2014/53/ EU. Podrobné prohlaseni o shodé naleznete na webové

adrese https://auid.connectlife.io na strance vaseho zafizeni mezi dalSimi dokumenty.
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14. Ochrana zivotniho prostredi

)i

Obal je vyroben z ekologicky $etrnych material(, které je mozno
recyklovat, zlikvidovat nebo znic¢it bez jakéhokoli ohrozeni zivotniho
prostredi. Obalové materidly jsou pro tyto Ucely odpovidajicim zplsobem
oznaceny.

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni oznacéuje, Ze se s vyrobkem nema
zachdzet jako s béZnym odpadem z domdacnosti. Vyrobek je potfebné
odevzdat do autorizovaného centra sbéru pro zpracovani odpadu z
elektrickych nebo elektronickych zafizeni.

Spravna likvidace vyrobku pomdze zabranit vzniku nepfiznivych uginkl
na zivotni prostfedi a zdravi osob, k nimz by mohlo dojit v pfipadé
nespravné likvidace vyrobku. Podrobné informace o likvidaci a zpracovani
vyrobku vam na pozadani poskytne pfislusny mistni organ, ktery ma na
starost zachazeni s odpadem, vas poskytovatel sluzeb likvidace odpadu
nebo obchod, kde jste vyrobek zakoupili.

Vyhrazujeme si pravo na pfipadné zmény a chyby v navodu k pouziti.
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15. Test jidla

EN60350-1: Pouzivejte pouze pfislu§enstvi dodané vyrobcem.
Plech na peceni vzdy umistéte do konecné polohy na dratovém voditku. Umistéte kola¢ ve formé

podle obrazku.

* Spotrebi¢ predehfivejte az na pozadovanou teplotu. Nepouzivejte rezim rychlého predehfivani

** Pfedehfrejte troubu po dobu 10 minut. Nepouzivejte rezim rychlého pfedehfivani

*** Otocte po 2/3 doby peceni.

PECENI
umisténi
Pokrm vybaveni formy na fec Omin |[]
peceni
susenky - mélky plech na 3 150 25-40 ||
jednourovriové peceni
susenky - mélky plech na 3 135 3550 |[@
jednouroviiové peceni
susenky - mélky plech na . ) —
dvouurovriové peceni 2,4 140 25-40
susenky - mélky plech na 1,4,5 135 45-60
trojurovnove peceni
kolace - ~ mélky plech na 3 |160-170* | 20-30 |[]
jednourovriové peceni
_kolace? L mevlky ,pleCh na 3 155 ** 20-30 ®
jednourovriové peceni
kolac? - mevlky,plech na 15 140 ** 30-45 P
dvoudrovriové peceni
kolae - trojuroviiové | oI Plech na 1,3,5 | 140-150 | 30-50
peceni
2 x kulata forma pro
Pigkotové tésto peceni, pramér 26 cm 2 150 45-55 |[]
/rost
2 x kulata forma pro
Piskotové tésto peceni, primér 26 cm 2 160 45-55 ®
/rost
- , 2 x kulata forma pro
piskotovy dort - o O x _ P
dvouliroviova pe(Eenl, primér 26 cm O 2,4 170 45-55
/rost
2 x kulata forma pro
jablegny kolag pe&eni, primér20cm | OO 2 160 ** 70-120 |[]
/rost
2 x kulata forma pro
jableény kolad pedeni, primér20cm | OO 2 160 70-120
/rost
GRILOVANI
opeceny chléb Rost 5 max 4-7 |i|




Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

PECENI

burgery

rost + plech pro
zachyceni tuku

230

25-40
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